
polvo, purê de pistache,

tempura de beterraba

pescado do dia, thai curry,

arroz jasmin, chapati

bochecha de porco, citronete

de feijão branco, farofa de baru

ravioli de alcachofra, boursin, 

 manteiga de sálvia

meze do pitanga, pães de
fermentação natural

tiradito de melão, tomate, nori

carpaccio de pirarucu
defumado, aioli de tucupi,
azeite de coentro

taquito de pato, sourcream de
laranja, picles de rabanete

ENTRADAS

SOBREMESAS

PRINCIPAIS

bolo cremoso de milho, sorvete de
coco queimado & rapadura

goiaba brûlée, espuma de queijo,
farofa doce




*nosso menu degustação inclui todas as entradas, 

um prato principal e uma sobremesa.




sujeito à alterações devido à oferta de frutos do mar frescos, legumes e verduras orgânicos.

pedimos que informem em caso de alergias ou restrições alimentares no ato da reserva




menu degustação R$207 por pessoa








